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Actus de la lune

Numéro 3
16 avril 2024

Les Echos des vignes bio

Prendre encompte l’approcheglobale de son vignoble dans le respect des bonnes 
pratiques agronomiques et biologiques

L’essentiel :

Mildiou :
Maturité des œufs et seuil 

de réceptivité acquis. 
Protection à prévoir au 

plus proche des 
prochaines pluies

Oidium :
Indice SOV 2024 = risque 

faible à moyen

Des températures plus basses que la semaine passée sont annoncées,  avec des 
nuits plus fraîches.  Des perturbations variables tout au long de la semaine avec des 
précipitations à faibles cumuls en milieu de semaine.

Actus météo

Actus du vignoble

Mercredi 

17 avril

Jeudi

18 Avril

Vendredi

19 Avril

Samedi

20 Avril

Dimanche

21 Avril

Lundi

22 Avril

Mardi

23 Avril

Lune descendante et croissante. Nœud lunaire le 22 avril. 
Pleine lune le 24 avril.

Stades : de 1-2 feuilles
à 6-7 feuilles étalées

Source :
BIO Bourgogne-Franche-Comté

biobfc@biobfc.org

www.biobfc.org

facebook.com/biobfcviti
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Mildiou

Point sur la situation :

133 observations ont été réalisées hier sur le réseau BSV. Aucune tâche n’a été
détectée.

Point sur les contaminations :

• Pluies de fin mars/ début avril : pour les secteurs concernés, toutes les taches
auraient dû s’extérioriser.

• Pluies du 8 et 9 avril : pour les secteurs concernés, les symptômes issus de
cette contamination primaire seront visibles à partir du début de la semaine
prochaine compte tenu des températures plus faibles de ces prochains
jours.

Analyse de risque :

La maturation des œufs d’hiver et le seuil de réceptivité de la vigne sont atteints
sur l’ensemble des vignobles.
Les températures fraiches de cette semaine, la présence régulière de vent et les
faibles cumuls de pluie prévus dans les prochains jours ne sont pas favorables à
des contaminations primaires importantes.

Stratégie à adopter :

Si une perturbation se confirme pour le début de semaine prochaine, il
conviendra d’être protégée au plus proche de ces pluies.

Préconisations : De 100g à 150g de cuivre métal par hectare

mailto:biobfc@biobfc.org
http://www.biobfc.org
https://www.facebook.com/biobfcviti
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Oïdium

Point sur la situation :

122 observations ont été réalisées lors de la tournée BSV, aucun symptôme n'a été relevé dans le réseau.

Analyse de risque :

Le modèle SOV (Système Oidium Vigne) permet une indication de tendance du risque de la pression 
oïdium pour l’année. Il est calculé grâce aux données météorologiques des 2 dernières années.

L’indice SOV pour cette année se situe entre 25 et 62 sur l’ensemble des sites de référence (15 postes 
météo en Bourgogne Franche-Comté). Le risque oïdium pour 2024 est donc faible à moyen sur la 
région Bourgogne Franche-Comté selon les simulations.

Préconisation :

Pour les parcelles ayant atteint un stade 6-8 feuilles dès le début de cette semaine, une intervention a pu 
être faite.
Pour les parcelles n'ayant pas atteint ce stade, l'intervention peut être reportée à la semaine prochaine, 
conjointement à la protection anti-mildiou.

Doses de soufre : 2 à 4 kg/ha de soufre mouillable ou 2 à 3 l/ha de soufre liquide

Black-Rot

Point sur la situation :

Maturité des organes de conservation du black-rot (périthèce) atteinte depuis fin mars sur les 3 sites 
suivis en Côte-d’Or et Saône-et-Loire (CA21 et BSUD).
Les premières contaminations ont pu avoir lieu sur les parcelles les plus précoces (1 feuille étalée) lors 
des pluies de fin mars/début avril et les premiers symptômes pourront être visibles à partir de ce 
milieu de semaine.

Analyse de risque :

En l’absence de symptôme ces dernières années, le risque black-rot reste faible.
Les observations début de semaine prochaine confirmeront le faible risque de contamination.

Vers de grappe

1ère génération : les premières captures d'Eudémis ont été faites (hormis dans l'Yonne). Elles restent à 
des quantités très faibles (moins de 10 captures par piège).
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Bulletin de préconisations rédigé à partir des observations réalisées les 15 et 16 avril sur le réseau de 
parcelles de BIO BOURGOGNE-FRANCHE-COMTE et des informations du Bulletin de Santé du Végétal 

du 16 Avril 2024
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Claire Naudin du domaine Domaine Naudin-Ferrand (Magny-les-Villers, Hautes-Côtes) a participé à la 
session de Cluny en janvier dernier et nous livre aujourd'hui son retour d'expérience.

Pourquoi faire une formation taille physiologique ? Quels apprentissages en retires-tu ?

"Ce fut une formation qui  a vraiment compté dans ma vie de vigneronne. Mon égo me répétait que je 
n'avais pas de temps à perdre en formation de taille : ingénieur agro Montpellier (spé viti-oeno) + 33 ans 
d'expérience, qu'avais-je donc à apprendre ? Pourtant un collègue et ami a réussi  à me convaincre. Alors j’ai 
débuté par 8h de formation en ligne en allant de bonne surprise en bonne surprise, sur le contenu. Mes fils 
qui me disaient : "mais maman tu fais quoi là, tu sais tailler pourtant, ça fait 30 ans que tu le fais ! ». Et puis je 
suis descendue sur Cluny pour 2 jours de formation.

J'ai retrouvé les fondamentaux de la taille physiologique que Denis Boubals m'avait enseignée il y a 35 ans. Il  
ne me restait que certaines bribes, les fondements s'étaient évaporés avec les années. Il  me manquait donc 
l'argumentaire pour expliquer à mes équipes ce qui était pertinent et ce qui l'était moins.

Durant la formation,  on nous fournit une boîte à outils et des clés diverses et adaptables à la stratégie de 
chaque structure.  Aussi,  je n’ai pas ressenti de jugement moral  dans tout ce qui est dit (pas de sentiment de 
culpabilité sur ce qui est fait sur les domaines). On observe nos limites et on nous transmet des outils pour 
« faire au mieux » et continuer d’apprendre  par l’expérience. J'ai intégré les clés qui me manquaient pour 
PILOTER la taille selon MES objectifs (qualité, quantité...).
Certaines de ces clés étaient encore méconnues il y a 35 ans. Sans parler de tout ce que j'avais oublié."

Comment as-tu transposé ces connaissances sur ton domaine ? Comment en parler à ses collègues ?

"Pour les saisonniers qui n’avaient pas trop d’expérience  de taille, c’était assez facile de leur expliquer cette 
approche. Le plus dur, c’est avec les équipes plus expérimentées pour qui  cela représente un réel  
changement de pratiques. Pour leur transmettre ce que j’avais appris, j’ai envoyé un message par semaine 
aux tailleurs joint à des photos du fascicule de Marceau Bourdarias pour reprendre les éléments importants 
de formation comme le fonctionnement du cambium, la différence entre les bois de 2 ans et de 3 ans, les 
cônes de dessèchement ou encore la méthode d’adaptation à la charge…. Ainsi, tout le monde a 
l’information sur son téléphone et peut la mettre à profit ou non. J’ai pris le parti de donner l’info 
individuellement pour qu’ils s’approprient à leur rythme la méthode. 

Cette année, on a ainsi plusieurs types de taille qui cohabitent dans les vignes, on observe et on 
expérimente, on en est au tout début du cheminement.
Suite à cette formation, j’ai eu aussi plusieurs fois des échanges avec des collègues vignerons sur les réseaux 
sociaux lié à l’opposition Marceau Bourdarias VS François Dahl. Pour moi, il y a beaucoup de points 
communs entre les approches et les opposer est stérile. C’est positif d’avoir une multitude d’approches 
alternatives et que les opérateurs s’en saisissent !"

Retour d'expérience : témoignage

Cet hiver,  BIO Bourgogne-Franche-Comté a proposé plusieurs sessions (Chablis, Beaune et Cluny) de  
formation à la taille physiologique avec comme intervenant Marceau Bourdarias et René Mora. L’objectif de  
ces formations est d’appréhender  le rôle de la taille pour son domaine, d’identifier les points forts et faibles 
de son mode de taille et d’améliorer sa pratique en respectant les flux de sève et limiter les maladies du 
bois.
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Actus des groupes bio

Réunion du groupe bio Côte d'Or

Côte de Beaune et Côte de Nuits : 

Mercredi 24 avril à 14h

Maison du Vignoble CAVB

Grande salle de reunion

132 route de Dijon 21200 Beaune

Réunion du groupe bio Saône et Loire

Côte Chalonnaise
Mercredi 24 avril à 10h

Domaine du Chétif Quart
3 rue du Chétif Quart

71390 Moroges

L’équipe viticulture
Agnès BOISSON

06 77 38 26 74
agnes.boisson@biobourgogne.org

Elise RIVIÈRE
07 88 09 54 62

elise.riviere@biobourgogne.org

Sarah LAGARDE
06 71 63 29 73

sarah.lagarde@biobourgogne.org

Léopoldine CANEDI
Stagiaire Master 2 Vigne-Vin-

Terroir
leopoldine.canedi@Biobfc.org

Agréé par le Ministère de 
l’Agriculture sous le n° d'agrément

: BO10828

Activité de conseil 
indépendant de toute activité
de vente ou d'application de 

produits phytopharmaceutiqu
es.

Actus du vignoble en photos

Observations de l’équipe et du réseau de BIO BOURGOGNE-FRANCHE-COMTE :
1 – Couverts végétaux encore en place, prélèvements pour méthode MERCI (71, 21)
2 – Homogénéisation des stades sur Pinot Noir, se rapprochant de la dynamique du Chardonnay (21)

Le viticulteur reste responsable de toute utilisation de produit phytosanitaire sur son domaine. Il 
est vivement conseillé de vérifier l’étiquette du produit (homologation, doses, précautions d’emploi, 

DAR, ZNT, ...)
BIO BOURGOGNE-FRANCHE-COMTE possède une assurance responsabilité́ civile couvrant les 

Conseils à l'utilisation des produits phytosanitaires.

Mâconnais
Mercredi 24 avril à 18h
Domaine de l’Aubraine

38 Impasse de l’Ancienne Ecole
71260 Saint Gengoux de Scissé
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Le mercredi 24 avril à 14h
Domaine Gabin et Félix Richoux

73 rue Soufflot
89290 Irancy

Réunion du groupe bio de l’Yonne
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